bites

100% DESEM BROOD - 6
KLOOSTERBOL -5

PATA NEGRA - 14

FINE DE CLAIRE CRU per stuk - 4
FINE DE CLAIRE WARM per stuk -5

cocktails // mocktails

SALTY CUPPA - mezcal, tia maria, zoutrand - 13,5
COLD TODDY - drambuie, appel, spices - 11,5

PA PA PALOMA - grapefruit, ancho reyes, tequila - 13,5
SMOKEY 43 - brandy, licor 43, lapsang - 12

ORANGE PASSION - rum, kombucha, passievrucht - 12
ESPRESSO MEXICANA - espresso, tequila, licor43 - 13
GIN & TONIC - classic -+ 12

NEGRONI - classic - 13,5

APEROL SPRITZ - classic + 10

CINNAMON SPICE - appelsap, kaneel, eiwit - 11
COCO LOCO - seedlip, kokos & mango - 12,5
PASSIE & BUCHA - kombucha, dark rum, limoen - 12
ROSES ARE SOUR - roos, vlierbloesem, eiwit - 12
NON CHERIE - kers, rozemarijn, ginger beer - 11
HOPHOUT THEE - 8,5

FERAL NO.1 - 8,5
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menus

7 gangen all-in
honderdzestig euro

7 gangen
vijfennegentig euro

6 gangen
vijfentachtig euro

5 gangen
vijfenzeventig euro

kazen
vijftien euro

beschikbaar op dinsdag t/m donderdag

4 gangen
vijfenzestig euro

wijn pairing per glas
(ook halve glazen beschikbaar)
vanaf negen euro

menu’s kunnen ook vegetarisch
all-in menu is incl. begeleidende wijn, brood, water, koffie/thee
met last minute dieetwensen kunnen wij niet altijd rekening houden



voor- & tussengerechten

tartaar van gele biet, rode biet in verschillende bereidingen - 15
pomodoro tomaat met tom kha, shiso-compote en quinoa - 15

koolrabi sashimi met roze gember, zwarte sesam en yuzu-olijfolie - 15
crispy kimchi gyoza met sesamcréeme, tamarinde en zeewier - 18
gepekelde kingfish uit Zeeland in combinatie met mango en avocado - 22
octopus, kokkels en gamba met venkel, verveine en beurre blanc - 22
lotuswortel tostada met gamba, kreeft en gember-laos X.0.-jus - 22
gegrilde kalfstong met bosui, boomoor en eenden bouillon met chili - 22

Nederlands maishoen met pompoen en lavendel-bacon dressing - 22

hoofdgerechten

aardpeer, gestoofd // gegrild // créme // chips, met boterazijn en truffel - 27
zeebaars, op de huid gebakken, met witlof, groene kruiden en miso - 32
bavette met sushi rijst, doperwt en tuinboon, jus van gepofte knoflook - 35

wagyu A5 (BMS12) met wisselende garnituren en jus (100 g) - 69



zoet & kaas

passievrucht cremeux met structuren van meloen en vanille creme - 12
gemarineerde aardbeien met rabarber, champagne sabayon en yoghurt ijs - 10
madeleine met vanille-grand marnier schuim - 2,5 per stuk

kazen met appel-dadel chutney, truffel-honing-mosterd en crackers - 15



